| 2. Dezember 2015

WEIHNACHTS-TIPP
ZIMTSTERNE BACKEN

Unsere Verkaufsabteilung empfiehlt lhnen den
Weihnachtsklassiker unter den Platzchen:
der Zimtstern

Fur die Glasur:
Mandel(n), gemahlen | Eiweif3
Puderzucker 125 @ Puderzucker
Zimt
Eiweil3
Likér (Mandellikor)

Puderzucker fur die Arbeitsfliche

Mandeln, Puderzucker und Zimt mischen. 2 Eiweiss und Mandellikér zugeben. Alles
verrUhren. Dann mit den Handen zu einem glatten Teig kneten.

Teig portionsweise auf einer mit Puderzucker bestdubten Arbeitsfliche ca. | cm
dick ausrollen. Sterne ausstechen und auf ein mit Backpapier belegtes
Backblech legen. Ausstecher zwischendurch immer wieder in
Puderzucker tauchen.

Sterne damit bepinseln. Im vorgeheizten Backofen auf der untersten Se
bei 150 Grad 10 bis |5 Minuten backen.
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